
              Dîner du Réveillon             
 Menu du 31 Décembre 2024  

La Coupe de Champagne
et ses Mises en Bouche

Le Caviar d’aquitaine
crémet, cresson, shiso

***
Le Homard 

vanille, avocat,radis bleu

***
La Poutargue

pois chiche de Marie-Laure, lait d’orgeat

***
La CoquiLLe saint-jaCques de nos Côtes

céleri rave, truffe noire, noisette

***
La Betterave du CHâteau

lait de coco, raifort, jeune pousse

***
Le veau

fumé au kamado, topinambour, algue 

***
Le saint-marCeLLin

miel des ormeaux, cumin, truffe noire

                                                                            ***
La douCeur suCrée saint-syLvestre 2024

marron, poire, bergamote

     149 €                                                                                    189 €
      Hors                                                                       aveC aCCord

         Boissons                                                            mets et vins ( 6 CL )
                                                                                




